
食品営業の形態・取扱品目等について、下記のとおりお届けします。

住所

名称

許可業種

会場での
販売方法

☑常温販売
□加温設備に入れ販
売
□ｸｰﾗｰﾎﾞｯｸｽに入れ販
売
□電気式冷蔵庫に入
れ　　　　販売
□その他

□常温販売
□加温設備に入れ販
売
□ｸｰﾗｰﾎﾞｯｸｽに入れ販
売
☑電気式冷蔵庫に入
れ　　　販売
□その他

□常温販売
□加温設備に入れ販
売
□ｸｰﾗｰﾎﾞｯｸｽに入れ販
売
□電気式冷蔵庫に入
れ　　　販売
□その他

イベント会場付近の地図を添付してください

▼平面図は、施設を上から見たところにテーブル、クーラーボックス、手洗い消毒
設備、ごみ箱等を記入して下さい。

営業施設平面図

営業場所地図

取扱品目 ピザパン アイスクリーム

食数／従業員数 １００個／３人 １００個／３人 ／

仕入先

阿蘇市○○１２－３ 阿蘇市△△

ASOパン工房 あそジェラート

そうざい製造業 アイスクリーム製造業

加熱コーナー

資材置き

販

売

ス

ペ
ー
ス

手洗い場

消毒液

保冷クーラー

20ℓのポリタンク×2廃棄物容器


